Soffice pan di spagna alle
mandorle profumato al lam-
pone, farcito con una crema
pasticcera al Kirsh e alla vani-
glia Bourbon e gustosi lampo-
ni. II tutto avvolto da una mor-
bida meringa caramellata.

Temperatura di servizio

consigliata +6/8° C

Pasticceria Belvedere

Via Verdl, 5/a Legnaro - PD
tel. 049 790715
info@pasticcenabelvedsare.il




Temperatura di servizio consigliata: +6/8° C
Vino consigliato: \Vino alle Veciole

Caratteristiche specifiche del prodotto e di alcuni ingredienti utilizzati:
I F-rna fresca pastorizzata (zona mungitura Veneto)
I | -itc intero fresco alta qualita (zona mungitura Veneto)
I <irsh (distilato di clliegie)
I \/oniglia Bourbon

Modalita di taglio del dolce:
I tiizzare un coltello a lama liscia, Bagnare leggermente la lama con acqua
tiepida e tagliare fino in fondo al biscotto (aiutarsi con una paletta da dolci per impiatiare

a porzione).

Essendo privi di emulsionanti g additivi, | nostr prodotti sono da consarvars in frigorifar

Si consiglia quindi di consumarli entro gualche giorno per garantirne la gqualita e la bonta.



